BRUNCH

SAMEDI & DIMANCHE 11H-15H

35 CHF
1choix salé + 1 choix sucré + 1 boisson chaude + 1 jus

Cote sale Coté svcré

Bagel, gravlax de truite maison, creme citronnée au basilic,  Pancakes, confit de fraises au sirop d’érable,
asperges croquantes et mélange de graines 17 fraises fraiches
--- et sorbet citron vert/menthe 11
English crumpet, ceuf parfait, bacon croustillant, crémeux ---
d’avocat et sauce hollandaise 17 Creme chocolat/vanille, crémeux de banane
(disponible en version <{") flambée au poivre noir, banane fraiche,

--- chips de banane 11

Gaspacho d’asperges, concombre, menthe avec sa tartine de

foccacia au chévre et graines de tournesol 16

Tarte tatin d’échalottes accompagné de pousse d’épinard et @ @W @b

vinaigrette a la noisette 15

UNE PETITE FRIM PETIT-DEJEUNER

TOUS LES JOURS 8H - 18H TOUS LES JOURS 8H-10H
20 CHF
Flammenkuche classique 15 1 formule au choix + 1 boisson chaude + 1jus

Flammenkuche poireaux 15
Le classique : viennoiseries, pain et confiture

La petite planche a partager de Ninda 11

Le montagnard : croissant jambon fromage
et ceufs brouillés ou au plat

Nos patisseries maison sont a découvrir
dans la vitrine du bar!

Vous avez une allergie ou une intolérance alimentaire 7 N’hésitez pas a nous le signaler, nous vous renseignerons avec plaisir.



BOISSONS
C6té chaud  C8té froid

LES CAFES... LES SPECIALITES
Café long/Espresso 3.5 Iced matcha 7.5
Espresso macchiato 4.5 Iced latte 6.5
Cappucino 5 Iced coffee 5
Flatwhite 5 Thé froid maison 6
Latte macchiato 5 Orange pressée 7
MAIS AUSSI ... LES SMOOTHIES
Matcha Latte 6.5 Tortin (framboise, fraise, mire) 8
Chai Latte 6.5 Grand Chavalard (fruit de la passion, ananas, mangue) 8
Dirty chai 7.5 Dent de Nendaz (fraise, banane) 8
Chocolat Chaud 6 Le Fou (ananas, fraise, kiwi, mangue) 8
Chocolat Marshmallows, Chantilly 7
Infusion Gd-St-Bernard/thé newby 5
(ot o) LES COCKTAILS
Mimosa 12
, - | Espresso Martini 14
LA SPECIRLITE GOURMANDE DE LA MAISON! sloody Mary 14
Chai latte avec pate a tartiner aux noisettes
et caramel beurre salé maison 9 EAUX ET SOFTS
Coca, Coca Zero, limonade, Ginger Beer, Rivella,
EXTRA Ramseier, El Tony, jus Iris pomme /poire /abricot / tomate 5

Sirop vanille / noisette / caramel 0.5

Lait végétal 0.5 Eau plate ou gazeuse 3dl 4.5 / 1L 8
Shot espresso 2

BIERES ET CIDRE

Blonde valaisanne 3dl 4 / 5dl 7

POUR NOS COMPAGNONS A 4 PATTES  Bjanche Schneider Weisse 3dI 5 / 5dI 8
Biere de spécialité 9
Puppuccino 3 Cidre 8
Mousse de lait sans lactose et crunchy Biere sans alcool 6

Vous avez une allergie ou une intolérance alimentaire ? N’hésitez pas a nous le signaler, nous vous renseignerons avec plaisir.
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