
Brunch/Lunch
Samedi & dimanche 11h-15H

Côté salé Côté sucré
35 CHF

 1 choix salé + 1 choix sucré + 1 boisson chaude + 1 jus 

Bagel, crémeux de maïs, bacon croustillant, œuf au plat,
pickles, roquette, accompagné de maïs grillé  17

---
Labneh citronné au zaatar, poivrons, pois chiches et
 fenouil rôtis,  pickles, pita maison à la flamme 17 4

---
Blinis au gravlax de truite maison, duo de courgettes, baba

ganoush, tapenade de tomates séchées et graines de
tournesol 17 

---
Gaspacho de pastèque à l’estragon, feta, sésame et poudre

d’olive, servi avec une tartine de focaccia maison  16 4 

Abricots marinés au romarin et
gratinés aux amandes, glace vanille au poivre

de Sichuan  114
---

Tartare de duo de melons au basilic, soupe
froide de melon, sorbet citron vert-basilic 11 4 

Petit-déjeuner
Tous les jours 8h-10h

Le classique : viennoiseries, pain et confiture  4
---

Le crunchy : energy bowl et salade de fruits  4
---

Le montagnard : croissant jambon fromage  
et œufs brouillés ou au plat 

20 CHF
1 formule au choix + 1 boisson chaude + 1 jus  

Vous avez une allergie ou une intolérance alimentaire ? N’hésitez pas à nous le signaler, nous vous renseignerons avec plaisir.

Une petite faim
Tous les jours 10h - 17h

La planche à partager de Nînda - petite 11 / grande 21  4
---

Flammenkuche classique ou poireaux 15 4
---

Nos pâtisseries maison sont à découvrir  
dans la vitrine du bar!

Sandwich focaccia à la mortadelle, stracciatella, tomates
séchées, basilic, roquette et pistaches 15

Sandwich focaccia à la caponata sicilienne, mozzarella,
Grana Padano, basilic, roquette et graines de tournesol  15 4

---



Boissons
Côté chaud Côté froid

Les cafés...

Café long/Espresso  3.5
Espresso macchiato  4.5

Cappucino  5
Flatwhite  5

Latte macchiato  5 

Mais aussi …

Matcha Latte  6.5
Chai Latte  6.5
Dirty chai  7.5

Chocolat Chaud  6
Chocolat Marshmallows, Chantilly  7

Infusion Gd-St-Bernard/Thé Newby  5
(au choix) 

Extra
Sirop vanille / noisette / caramel  0.5

 Lait végétal  0.5 
Shot espresso  2 

Les Spécialités

Iced matcha  7.5
Iced latte  6.5
Iced coffee  5 

Chocolat froid 6
Thé froid maison  6
Orange pressée  7 

Les Smoothies

Tortin (framboise, fraise, mûre)   8
Grand Chavalard (fruit de la passion, ananas, mangue)  8

Dent de Nendaz (fraise, banane) 8
Le Fou (ananas, fraise, kiwi, mangue) 8

 Eaux et softs

 Coca, Coca Zero, limonade, Ginger Beer, Rivella, 
Ramseier, El Tony, jus Iris pomme /poire /abricot / fraise 5

 Eau plate ou gazeuse 3dl 4.5 / 1L 8

Les Cocktails

Mimosa  12
Aperol/Hugo/Lemon spritz 12

Espresso martini  14

Bières et cidre

Blonde valaisanne 3dl  4  /  5dl  7 
Blanche Schneider Weisse 3dl  5  /  5dl  8

Bière de spécialité  8
Cidre  8 

Bière sans alcool  6

Pour nos compagnons à 4 pattes

Puppuccino  3
Mousse de lait sans lactose et crunchy

Vous avez une allergie ou une intolérance alimentaire ? N’hésitez pas à nous le signaler, nous vous renseignerons avec plaisir.

Carte des vins



Blanc 

Fendant   4,5
Johannisberg  5,5

Rosé 

Dôle Blanche. 5,5

Rouge

Gamay 4,5
Pinot noir 6

Mousseux

Prosecco  8

                            

Carte des vins

Cru 
au verre

Cru en
bouteille

Blanc 

Fendant 75cl   35
Johannisberg 75cl   36
Petite Arvine 75cl   48

Heida 75cl   50

Rosé

Dôle Blanche 75cl   38 

Rouge 

Gamay 50cl   20  
Pinot noir 75cl   36 
Diolinoir 50cl   32  

Humagne Rouge 75cl   52  
Encre de la Terre 75cl   72 

Etats dâmes- Ass. Rouge 75cl   68 

Mousseux

Champagne 75cl   75 
Prosecco 75 cl   30
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